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Seanaliz6 € potencial de 105 caficultoresde Cal das, enlosmunici piosde Aguadas, Riosucioy Salamina, para
producir cafécon certificadoorgénico. Seconsideré comocaficultor con 100%depotencia aquel quecumpliera
lassiguientescondiciones: 1. Noempleaproductosdesintesisquimica; 2. Produccion>a625kgdecafépergamino
seco/halafio; 3. Tienecondi cionesadecuadasdecul tivoy beneficio; 4. Conserval osrecursosnatura es; 5. Dispone
demanodeobrasuficiente; 6. Conocequeescaficulturaorganicay 7. Buenadisposicionparaasociarse. El estudio
serealiz6 enel periodo 2000-2002, utilizando dosmétodosdeeval uacion, uno mediantecalificaciéndecada
condiciony aspectoseval uadosy otro por puntajeponderado delascondiciones, el cual permitiodividirlos
caficultoresen cuatrogrupos. Seencontré quee 15,2% del oscaficultorescumplenlaprimeracondicion, el 71%
lasegunda, sdlo el 4,7%en Aguadasy el 22,5% enRiosuciolatercera, lacuartasoloel 2,3%y sondeAguadas,

el 76%delapobl acidndisponedemanodecbrafamiliar, €l 45,7%cumplenlacondicion6y el 96,6%tienenbuena
disponibilidad paraasociarse. Segiinel métodol 1, €l 7,6%deloscaficultoresseubicanenel Grupol, el 7,6%en
el Grupoll, el 59,1%enel Grupollly el 25,7%enel GrupolV. Un75% deloscaficultoresreuneun potencial

demedioaaltoparaproducir caféorganico.
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ABSTRACT

Thepotentia of onehundredandfivefarmersof themunicipditiesof Aguadas, Riosucioand Saamina, department
of Caldas, waseval uatedin order for themto becomecertified organi c coffeeproducers. Toreach maximum
potential (100%) thefollowing conditionsshouldbemet: 1. Noutilizationof SyntheticChemical products. 2.
Coffeeyields >625kgof dry parchment coffee. 3. Tohaveproperinfrastructureandprocessing practices.4. To
protect natural resources. 5. Availability of labor. 6. Tohaveagood knowledgeof organic coffeeproducing
practices. 7. Positiveposturetoward associ ation with other organicfarmers. Thestudy wascarried out between
2000and 2002 by us ngtwo eval uation methods: Thefirst method showedthat 15.2%of farmersfulfill condition
1; 71%attain condition 2; 4.7% of Aguadasand 22.5% of Riosucioreach condition3; only 2.3%located at
Aguadasareat condition4; 76% of thefarmershasavail ability of familiar |abor; 45.7% meet condition 6and 96.6
% manifested goodattitudetowardassociation. Throughthesecond methodit waspossibletoestablishthat 7.6 %
areingroupl, 7.6%ingroupll; 59.1%ingroup!ll and 25.7 %ingroup V. 75% of thecoffeegrowersshowed
betweenmiddleto high potential tobeorganicfarmer.

K eywor ds: Organiccoffeefarmers, certification
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Los cafés especiales, entre los que se
encuentran los organicos, ocupan un espacio
en el mercado por los que se pagan precios
superiores a los convencionales, ofreciendo a
los caficultores mayores beneficios ambienta-
les, econdmicos y sociales. Los principales
proveedores de café organi co son M éxico 20,5%,
Guatemala 9,6%, Kenya 9,6%, Nicaragua 6,8%,
Tanzania 6,8%, Brasil 5,7% y Colombia 11,8%
(3, 6).

La produccion de café orgénico en Colom-
bia se inici6 en los afos 80 con el floreci-
miento de pequefios proyectos en el Valle del
Cauca, Tolima, Cauca, Sierra Nevada de Santa
Marta; seguidos en los afios 90 por proyectos
de mayor envergadura en los departamentos
de Magdalena, Cesar, Santander y Cauca, entre
otros (1). También existen algunos que no se
han consolidado como la principal fuente de
café organico y otros simplemente han des-
aparecido o presentan dificultades para man-
tenerse en el mercado.

Existen factores que estimulan la produc-
cion orgénica como los sobreprecios, la de-
manda de este tipo de productos, el crecimien-
to del mercado y factores que la dificultan
como el alto costo de la certificacion, criterios
para fijar periodos de transicion, disponibi-
lidad de recursos econdmicos y de mano de
obra, falta de una propuesta tecnoldgica, falta
de capacitacion, producciones individuales a
pequefia escala, y el que no todas las areas
son potencialmente aptas para la produccion
organica (1).

A pesar de la escasez de informacion,
pequefios y grandes caficultores incursionan
en este tipo de cultivo asumiendo grandes
riesgos, sin tener un andlisis detallado del
potencial ambiental, técnico y econdmico para
desarrollar programas de produccion de café

* Mapeoanalitico, reflexivoy participativodelasostenibilidad
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organico. L os estudios mas conocidos de este
tipo han sido realizados por Winaryo et al.,
(9) en Indonesia, y Mufioz y Moreno (8), en
el Departamento del Cauca.

El estudio se realiz6 con el propdsito de
contribuir con informacién que facilite la
realizacion de proyectos de inversion en
caficultura organica en el departamento de
Caldas, y ajustar una metodologia que sea
aplicable a cualquier region del pais.

MATERIALES Y METODOS

El estudio se realizé entre los afios 2000
y 2002y su estructurase basé en laaplicacion
ajustada para la evaluacion de proyectos
planeados, de los principios operativos de la
metodologia MARPS!, propuesta por Imbach
et al., (4). La Figura 1 resume estos prin-
cipios.

La metodologia MARPS, fue concebida
para la evaluacion de procesos y proyectos
no planeados, partiendo del hecho que el
ambiente y las acciones sociales ponen el
limite para la actividad humana en progra-
mas de desarrollo sostenible.

Areas de estudio — Niveles de complejidad.
El estudio se realizé en el departamento de
Caldas, en los municipios de Aguadas,
Salamina y Riosucio; municipios donde se
eligieron 13 veredas y en éstas se seleccio-
naron las 105 unidades productivas o fincas.
En la Tabla 1 se presenta el nimero (N) de
fincas seleccionadas por vereda y por mu-
nicipio (n).

Instituciones participantes — Niveles de
resolucién. En la realizacion del trabajo
participaron el Comité Departamental de
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Tablal. Veredas seleccionadasy asignacion proporcional delasfincaspor vereday municipio.

Municipio Veredas Fincas por N°fincas selecccionadas  Fincaspor
Vereda (N) por vereda (n) Municipio (n)
Aguadas Tamboral 21 10 43
AltoBonito 12 6
Mesones 13 7
Nudillales 15 8
Arenilla 25 12
Riosucio San Jerénimo 50 25 40
Pasmi 30 15
Salamina El Bot6n 6 3 22
El Naranjo 4 2
LosLimones 7 4
San Diego 3 2
LasAmoladoras 12 6
LaRivera 10 5
TOTAL 13 208 105 105
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Cafeteros de Caldas, el Centro Naciona de
Investigaciones de Café — Cenicafé, la
Universidad Santa Rosa de Cabal — Unisarc
y las Cooperativas de Caficultores de los tres
municipios estudiados.

Condiciones y aspectos - Variables e
Indicadores y Ordenamiento Jerdrquico.
En este punto se adopté el término «Con-
dicién». Cada Condicion estuvo integrada por
diversos aspectos; en la Tabla 2 se describe,
en orden jerarquico, cada una de ellas y los
aspectoseval uados.

Estimacion de valores para las condiciones
y los aspectos. Las condiciones que miden
la factibilidad poseen varios aspectos, por
tanto, se asignaron valores para los aspectos
y éstos se analizaron bajo dos metodologias,
asi:

Método 1. En la Tabla 2 se observa que
las 7 condiciones tienen asociados diferentes
aspectos que van desde 1 hasta 11; a cada
aspecto de la condicion se le asigné un valor
de 0 6 1, dependiendo del tipo de respuesta,
interpretandose 1 como la mejor opcién y 0
la peor; a excepcion de la condicidn sobre
el «empleo de productos de sintesis quimica»
donde la calificacion fue opuesta, asignan-
dose un valor de 0 para la mejor opcion (no
empleo de productos quimicos) y 1 la peor
(empleo de productos quimicos) (Tabla 3).
El primer andlisis se realizd con el puntaje
obtenido a partir de la sumatoria de las
calificaciones dadas por las opciones de
respuestadelos aspectos eval uados paracada
condicion.

Método 2. A los aspectos evaluados para
cada condicion se les asigné un factor de
ponderacion. La ponderacion fue establecida
dandole mayor valor a los aspectos mas
relevantes en el proceso de produccion de
café, como se ilustra en la Tabla 4.
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Basados en |a sumatoria del puntgje total
de calificacion ponderada para cada condi-
cion, se dividioé la poblacion bajo estudio en
4 grupos como se muestra en la Tabla 5.

El puntajetotal obtenido segin este método
de evaluacién determinael potencial que posee
el caficultor para la producciéon vy
comercializacion del café con certificado
organico en el corto, mediano y largo plazo.
Igualmente, estos criterios pueden servir de
base para fijar el periodo de conversiéon a
establecer por los organismos de control.

Obtencion de la informacion y su
confiabilidad. La informacion se registro
mediante una encuesta estructurada y obser-
vacion directa, con registros fotograficos de
cada uno de los aspectos que identifican a
los caficultores. Adicionalmente, se realiza-
ron preguntas (entrevista) de verificacion
asociadas a cada aspecto evaluado.

Evaluacion y determinacion del potencial
para la produccién organica - Evaluacién
de los sistemas de produccién. Se consideré
como agricultor con 100% de potencial para
ser productor organico aquel que cumpliera
las siguientes condiciones: 1. no usar pro-
ductos de sintesis quimica en el manejo de
la finca; 2. produccion ideal > a 625kg de
cps/ha/afio; 3. producir café de excelente
calidad, tener adecuadas condiciones y hacer
adecuadas labores de beneficio; 4. establecer
précticas de conservacion de los recursos
naturales; 5. preferiblemente que la mano de
obra familiar sea invertida en la finca; 6.
poseer bases conceptuales sobre la produc-
cién organica (produccion y certificacion) y
7. tener disponibilidad para conformar gru-
pos, cooperativas 0 asociaciones de produc-
tores.

Andlisis estadistico de la informacion. Con
el puntaje ponderado total, por condicién y
por caficultor, se realizaron andlisis de fre-




Tabla2. Condicionesy aspectosrel acionados

Condiciones

Aspectos

Observaciones

1.UsodeProductosde
SintesisQuimica

1.En cultivosdiferentesal café
2.Endesinfecciéndel sustratodel germinador
3. Parafertilizaciondel almécigo

4. Control de plagasy enfermedades en el
admécigo

5. Para fertilizacion en establecimiento y
produccion

6. Tipodecontrol dearvenses

7. Tipodecontrol delaRoya
8.Tipodecontrol delaBroca

9. Paradesinfeccidn deherramientasy zocas

Enlaproducciénorganicanoseemplean
productos de sintesis quimica. Este es
requisito indispensable para la
certificacion orgéanica

2.ProducciéndelaFinca

1. Produccion mediadelafincaenkgdecafé
pergamino seco por hectarea/afio

Deestadependelaviabilidadeconémica
del proyectocafé seestableciounminimo
productivode625kg* cps/ha/afio

3.Condicionesy Laboresde
Beneficiodd Café

1. Tiempoentrerecol ecciény despul pado
2. Sitioparael lavadodel café

3. Tiempo (horas) defermentacion

4. Estadodel aguaparael beneficio

5. Disponibilidad deaguaparael beneficio
6. Tiempo (horas) entred lavadoy secado
7.Selecciondel caféparavender

8. Almacenamientodel café

El cafédebecumplir conlosestandaresde
calidadnacional.

4.Consarvaciondelos
RecursosNaturales

1. Desyerbas

2. Siembrasen contorno
3.Barrerasvivas
4.Coberturasvivas
5.Coberturasmuertas

6. Selvasy bosques

7. Fuentesdeagua
8.Manejodeplésticos
9.Manegjodelapulpadel café
10. Mangjodelasaguasmieles
11. Mangjodelasaguasservidas

Tambiénesfundamenta enlaproduccion
organicay requisitoparalacertificacion.

5. Digponibilidad deManode
ObraFamiliar

1.Manodeobrainvertidaenel café
2.Manodeobrainvertidaenotroscultivos
3.Manodeobrainvertidaenlacriadeanimales

Esided quelaslaboresdemantenimiento
delossistemasdeproducciénorganica
desarrollados en éareas pequefias, se
realicenconmanodeobrafamiliar

6. Conocimientosobre
CdficulturaOrganica
(Producci6ny Certificacion)

1. Recibe asistencia técnica en caficultura
organica
2.Entiendequeescaficulturaorgénica

3. Conocimiento sobre abonos e insumos
organicos

4, Conocimiento sobreabonoseinsumosen

genera
5. Preparaci nu obtenci én deabonosorganicos

Parad éxitodel osprogramasdedesarrollo
deproduccion organicaesimportanteque
€l agricultor seaapoyadoconasistencia
técnicao capacitacion en métodosde
producciony certificacion organica

7.Disposicion paraAsociarse

1. Concepcionde pertenecer aorganizacioneso
trabajar encomunidad

La produccion de café organico en
comunidades de pequefiosproductores
requierelaconformaci ondeasociaciones
para cumplir con los volimenes de
exportaciony disminuir los costosde
comercializaciony certificacion

* El nivel deproduccion por debajodel estimadonoeslimitanteparalaproducciény certificacioncomo CaféOrgénico(Eneste
seincluyeloscostosdecertificacion
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Tabla3. Puntagje maximo por cadacondicion.

Condicion Calificacién por Puntaje maximo
aspecto
Usodeproductosdesintesisquimica 0 0)
Produccion delafinca 1 1
Condicionesy laboresdebeneficiodel café 1 8
Conservaciéndelosrecursosnaturales 1 11
Disponibilidad de mano deobrafamiliar 1 3
Conocimiento sobrecaficulturaorgénica 1 5
Disposicion paraasociarse 1 1
Tabla4. Ponderacién delosaspectosy condiciones, seglin suimportancia.
Condicion Aspectos Ponderacion Ponderacion
asociados por aspecto por condicién
Usodeproductosdesintesisquimica 9 L os debe cumplir todos 26
Produccion delafinca 1 25 25
Condicionesy laboresdebeneficio del café 8 3 24
Conservacion delosrecursosnaturales 8 0,5 10
Disponibilidad demano deobrafamiliar 1 3 5
Conocimiento sobre caficultura organica 5 1 5
Disposicién paraasociarse 1 5 5

Puntajeponderadototal

100

cuencia por municipio y vereda, estadistica
descriptiva, y comparacion de medias para
el puntaje ponderado total por municipio
utilizando la prueba de Duncan a nivel del
5%. Ademas, andlisis de agrupamiento.

Mapeo de la informacion. Para cada mu-
nicipio se elabord un mapa donde se registra,
por vereda, laubicacion delosdiferentesgrupos
de caficultores seleccionados. Estos mapas
permiten centrar lasdiscusionesy revelar areas
problema y/o comparar diversas situaciones
en diferentes sitios.

Identificacion de los caficultores clave.
Adicional al andlisis, aquellos caficultores
con puntaje > 75 puntos, se consideraron
aplicando la Filosofia SARD? (5), como
productores clave en el proceso de produc-
cion y certificacion de café organico en la
zona de estudio. Se realiz6 un andlisis de-
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tallado de las caracteristicas de un caficultor
clave, con el fin de describir cuédles son las
précticas establecidas en sus fincas que lo
ubican dentro del grupo con categoria | y
de acuerdo alaclasificacion propuesta segiin
el método II.

RESULTADOS Y DISCUSION

Inicialmente se hizo un andlisis por
muni cipio delosresultados obtenidos al evaluar
las condiciones y aspectos calificados segin
el Método |. Posteriormente se presenta los
diferentes puntajes obtenidos por | os produc-
tores estudiados en las condiciones evalua-
das, de acuerdo conlo planteado en el Método
2, asi como la clasificacién y distribucion
finales de los mismos segun las caracteris-
ticas presentadas y expuestas en la Tabla 5.




Tabla 5.Gruposdecaficultorespor puntajeponderadototal

Caracteristicas Puntaje Grupo
Noemplean productosdesintesisquimica Produccion > 625kg de > 75 cps/halafio |
Produccidn < 625kg de 50 — 75 cps/ha/afio Il
Emplean productosdesintesis quimica Produccién > 625kg de 50 — 75 cpg/halafio 1
Produccion < 625kg de < 50 cpg/ha/afio v

METODO 1.

Condicion 1. Uso de productos quimicos.
El 4,7% de los caficultores de Aguadas, €l
23% de Salamina y el 23% de Riosucio ho
emplean productos de sintesis quimica en el
cultivo del café y fueron calificados con O
puntos?. El 7% de los de Aguadas, el 27%
de Salaminay el 32,5% de Riosucio emplean
productos quimicos en una fase del cultivo
del café. El 88,4% de Aguadas, el 50% de
Salamina y el 45% de Riosucio emplean
productos de sintesis entre 2 y 6 fases ad-
ministrativas del cultivo (Figura 2). En €l
municipio de Aguadas se concentra el 95,4%
de los caficultores que emplean productos
quimicos.

Las fases del cultivo donde mayor uso se
hace de productosde sintesis son lasde control
fitosanitario del almécigo, fertilizacion del
amécigo, fertilizacion en el establecimiento
y fase productiva del café; ademas, en el
manejo de cultivos diferentes al café, control
de arvenses, desinfeccion del sustrato del
germinador y en el control de royay labroca
del café.

Condicién 2. Produccion de la finca. En
Aguadas, €l 86% de los caficultores alcanzan
producciones >625kg de caf € pergamino seco/
ha/afio; en Riosucio el 72% delos caficultores
producen menos de 625kg de café pergamino
seco/ha/afio. Salamina se presenta como el
Unico municipio que cumple totalmente esta

condicion, pues el 100% de los caficultores
tienen producciones >625kg de cps/ha/afnio.
El 71% de la poblacion estudiada obtuvo el
maximo puntaje asignado a esta condicion (1
punto). La produccién media anual del 29%
de las unidades productivas estéa por debajo
del nivel minimo establecido (Figura 3).

Condicion 3. Condiciones y labores del
beneficiodd café. Involucra9 aspectosrel ativos
al proceso de beneficio del café. Solo el 4,7%
de los caficultores de Aguadas y el 22,5%
de los de Riosucio poseen beneficiaderos en
condiciones aceptables y realizan un adecua-
do proceso de beneficio del café. El 95,3%,
el 100% y el 77,5% de los caficultores de
Aguadas, Salaminay Riosucio sélo ponen en
précticade 5 a 7 aspectos de los 8 evaluados
(Figura 4). Es en el municipio de Riosucio
donde se ubica el mayor nimero de produc-
tores que adoptan buenas précticas de bene-
ficio. Solo el 9,1% de la poblacién estudiada
obtuvo los 8 puntos con los que se califico
esta condicion. No disponer de agua limpia
para el lavado del café, |a sobrefermentacion,
demasiado tiempo transcurrido entre el lava-
do y secado, y no seleccionar el grano para
comercializar fueron los mayores problemas
presentados por los caficultores.

Condicion 4. Conservacion de los recur sos
naturales. Esta condicion contemplo 11
aspectos. Sélo el 2,3% de los caficultores
realizan précticas de conservacion adecuadas
y estén ubicados en el municipio de aguadas

2Dadoel nimerodeaspectoseval uadosen cadacondici on serepresentan puntajesintermedios
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(11 puntos). El 2,3%, € 4,6% y € 2,5% de
los caficultores de Aguadas, Salamina y
Riosucio, respectivamente, realizan maximo
10 préacticas de conservacion; la poblacién
restante, el 97,7%, 95,5% y el 97,5% de los
caficultores de estos mismos municipios
realizan s6lo entre 5 y 9 practicas de con-
servacion (Figura 5). Los problemas obser-
vados incluyen, entre otros, no disponer
adecuadamente las aguas servidas y aguas
mieles, manegjo inadecuado de residuos so-
lidos y falta de coberturas y barreras vivas
en las fincas.

Condicién 5. Disponibilidad de mano de
obra familiar. El 67,5% de los caficultores
de Aguadas, el 77,3% de los de Salamina
y €l 90% de los de Riosucio, disponen de

mano de obra familiar y en su mayoria, se
invierte en las labores de la finca (Figura 6).
Estos, obtuvieron la puntuacion méaxima (3
puntos) asignada a esta condicion. El 32,6%
de los caficultores de Aguadas, €l 22,7% de
Salamina y el 10% de Riosucio deben con-
tratar parte de la mano de obra para cubrir
algunas de las labores de la finca

Condicion 6. Conocimientos gener ales sobre
caficultura organica. De los 5 aspectos que
componen esta condicion, 51%, 32% y 60%
deloscaficultoresdelos municipio de Aguadas,
Salamina y Riosucio respectivamente, mani-
festaron poseer excelentes conoci mientos sobre
caficultura organica al cumplir con los 5
aspectos evaluados (5 puntos). El 48,8% de
los caficultores de Aguadas, el 68,2% de
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Salamina y €l 40% de los de Riosucio sdlo
cumplen con 2 a 4 de los aspectos evaluados
(Figura 7), y se encontré que la falta de
asistencia técnica y los vacios sobre cono-
cimientos generales de caficultura organica
son los aspectos mas débiles de este grupo
de caficultores.

Condicion 7. Disposicién para asociarse. El
100% del los caficultores de Aguadas, el 90%
de Salamina y el 100 de los caficultores de
Riosucio mostraron una actitud positiva fren-
tealaconformacién de grupos o asociaciones
de productores; por tanto, estapoblacién global
(96,6%) obtuvo 1 punto como maxima ca-
lificacion de la condicién (Figura 8).

METODO 2.

Puntaje ponderado total y clasificacion por
grupos. Con los puntajes ponderados asig-
nados acadacondicion (Tabla4), y de acuerdo
con el resultado obtenido en el andlisis, se
clasificaron los caficultores segun lo plantea-
do en la metodologia (Tabla 5). Estos resul-
tados calificados y clasificados se presentan
en la Tabla 6.

El 7,6% delapoblacién analizadano emplea
productos quimicos de sintesis y tienen ni-
veles de produccion >625kg de café perga-
mino seco/ha/afio. Fueron clasificados como
Grupo | y calificados con puntgjes pondera-
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Figur a 6. Condicion5: Disponibilidaddemanodeobrafamiliar
encafé, otroscultivosy animales. (8 Aspectos= 5 puntos)

Figura7. Condicién6: Capacitaciony conocimientosgenerales

encaficulturaorgénica. (16 Aspectos=>5 puntos)
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Negativa
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Figura8. Condicion7: Disposicidnparapertenecer aorganizaciones
otrabajar encomunidad. (1 Aspecto=>5 puntos)
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Tabla6. Clasificaciondelosgruposdecaficultores segin suscaracteristicasy € puntajetotal obtenido.

Condicion Produccion  Puntaje Grupo No. Productores Sub %
Aguadas Riosucio Salamina  total

Noemplean 3 625kg >75 I 2 1 5 8 7,6

productos < 625kg 50-75 I 0 8 0 8 7,6

desintesisquimica

Emplean 3 625kg 50-75 11 35 10 17 62 59,1

productosde < 625kg <50 v 6 21 0 27 257

sintesisquimica

TOTAL 43 40 22 105 100

dos>a75 puntos. El 7,6% no empleaproductos
de sintesis pero no alcanzan los niveles de
produccion establecidos, por tanto se clasi-
ficaron como Grupo Il y se calificaron con
50 a 75 puntos. En el Grupo |1, con puntaje
entre 50 y 75 puntos, se clasifico e 59,1%
de los caficultores. Estos emplean productos
guimicosde sintesisy su produccion es>625kg
de café pergamino seco/ha/afio. Finalmente,
en el Grupo IV con puntaje < a 50 puntos
se clasifico el 25,7% de la poblacion quienes
a pesar de usar productos quimicos de sin-
tesis, producen menos de 625kg de café
pergamino seco/ha/afio.

EVALUACION DE LOS SISTEMAS
DE PRODUCCION

GRUPO |I.

Empleo de productos de sintesis quimica.
No emplean

Produccion. > a 625kg de café pergamino
seco/ha/afio

Beneficio. El 12,5% de los caficultores realiza
adecuadas labores y cuenta con infraestruc-
tura para beneficiar y obtener café de buena
calidad. Estos cumplen con los 8 aspectos
evaluados en esta condicion, el 25% cumplen
7 aspectos y el 62,5% cumplen 6. La defi-
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ciencia comun es la sobrefermentacion o la
fermentacion del café por mas de 12 horas.

Recursos Naturales. El 12,5% cumple con
10 de los 11 aspectos evaluados en la con-
dicion. El 25% cumple 9, el 50% con 8 y
el 12,5% cumple 7 de los aspectos. El 62,%
no planta barreras vivas en lafinca, el 87,5%
hace un manejo inadecuado de plasticos, el
75% no manejaadecuadamente lasaguas mieles
y el 37,5% no hace buena disposicion de
aguas servidas.

Conocimientos sobre caficultura organica.
El 37,5% de estos caficultores adquirieron
buenos conocimientos generales sobre la
caficultura organica cumpliendo por comple-
to con la condicién, el 50% cumple con 4
de los 5 aspectos evaluados y el 12,5%
cumple 3.

Mano de obra. El 12,5% de los caficultores
contratan totalmente la mano de obra para
suplir las necesidades de la finca

Asociacion. El 12,5% delos caficultorestienen
una concepcidn negativa frente a las orga-
nizacionesy/o el trabajo en comunidad o grupo.

Los caficultores clasificados en este grupo
poseen un alto potencial paraser productores
de café organico, no tienen limitantes para
gueel periodo deconversion fijado seasuperior
a un afio. La Unién Europea en su Regla-




mento CEE 2092/ 91 (2) y e IFOAM (7),
establecen periodos de conversién, teniendo
en cuenta el criterio «empleo de productos
guimicos», de 1 hasta 5 afios, dependiendo
delasdosis, frecuenciasdeaplicaciony ultimo
periodo de aplicacion del producto. Los
limitantes observados son de féacil y rapida
solucion, especiamente |os aspectos relacio-
nados con el manejo adecuado delosresiduos
de la finca; pléasticos y las aguas mieles y
servidas.

GRUPO 1.

Empleo de productos de sintesis quimica.
No emplean

Produccién. < a 625kg de café pergamino
seco/ha/afio

Beneficio. El 12,5% de los caficultores realiza
adecuadas labores y cuenta con adecuadas
condiciones para beneficiar el café. El 75%
de ellos cumple con 7 de los 8 aspectos
evaluados y el 12,5% cumple 6. ElI 87,5%
carecen de tanque para €l lavado del caféy
paraeste mismo grupo eslasobrefermentacion
el principal problema.

Recursos Naturales. El 37,5% cumple con
7 de los 11 aspectos asociados a la conser-
vacion de los recursos naturales, el 50% con
8y e 12,5% cumplen 9. El 50% no planta
barreras vivas en la finca, €l 87,5% hace un
inadecuado uso de plésticos, el 12,5% maneja
inadecuadamente la pulpa de café y el 75%
dispone inadecuadamente las aguas mieles.

Conocimientos sobre caficultura organica.
El 37.5% de los caficultores cumple plena-
mente con esta condicion y el 62.5% cumplen
con 4 de los 5 aspectos evaluados. La falta
de conocimiento sobre lo que son los abonos
y productos organicos en general fuelaunica
debilidad encontrada.

Mano de Obra. Los caficultores de este grupo
cumplen plenamente. Si bien, este grupo esta
clasificado como |1, por tener producciones
<625kg de caf é pergamino seco/ha/afio, poseen
alto potencial para ser productores organicos
y el incumplimiento de la condicion 2 (Pro-
duccion), no es factor determinante para que
el periodo de conversion fijado sea superior
a 1 afio (2, 7). Este grupo cumple con las
demas condiciones cubiertas por el grupo .

GRUPO Il1.

Uso de productos de sintesis quimica. El
3,2% de los caficultores emplea este tipo de
productos en 6 de las 9 actividades eval uadas,
el 11,3% los emplean en 5 de dllas, e 9,7%
end, e 371%en 3, el 17, 7% en 2y e 21%
los emplean sblo en 1 actividad. El 75,8%
emplean productos quimicos en el control de
plagas y enfermedades en la fase de aimé&
cigo, el 4,8% en el control quimico de roya,
el 21% utilizan herbicidas, ninguno realiza
control quimico de la broca del café. Los
productos comunmente empleados son urea
y glifosato.

Beneficio. El 9,7% realizan adecuadas |abo-
resy poseen adecuadainfraestructuray cumplen
con los 8 aspectos evaluados en esta condi-
cion. El 38,7% cumplen con 7 de ellos, el
41,9% cumple 6 y & 9,7% con 5. El 16,1%
no despulpa el mismo dia de la recoleccion,
el 72,6% deja sobrefermentar €l café, el 14,5%
no posee un lugar adecuado para el lavado
del café, el 6,5% no dispone de agua limpia,
el 3,2% no poseen estructura para un ade-
cuado secado, €l 11,3% no selecciona el café
antes de venderlo y el 25,8% tiene inadecua-
da infraestructura para el amacenamiento.

Recursos Naturales. El 1,6% cumple por
completo con esta condicion, el 3,2% con 10
delos 11 aspectos evaluados, el 19,4% cumple
9, e 27,4% con 8, & 355% con 7, d 11,3%
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con 6 y e 1,6% cumple 5. El 62,9% de los
caficultores no siembra barreras vivas en la
finca, el 6,5% no realizan préacticas de con-
servacion de las fuentes de agua, €l 1,61%
maneja inadecuadamente los residuos soli-
dos, el 12,9% no hace un uso adecuado de
lapulpa, el 85,5% y el 56,5% hace un manejo
inadecuado de las aguas mieles y las aguas
servidas, respectivamente.

Mano de obra. El 69,4% de estos caficultores
disponen de suficiente mano de obra familiar
para suplir los requerimientos de la finca, €l
9,7% contratan mano de obra en su mayoria
para suplir las necesidades en 1 de las 3
actividades evaluadas (cultivo del café),
aportando mano de obrafamiliar en sumayoria
enlasotras2labores(otroscultivosy animales);
el 19,4% lo hacen para suplir las necesidades
en el caféy losotroscultivos, aportando mano
de obra familiar en su totalidad s6lo en los
animales, y el restante 1,6% contrata mano
de obra en su totalidad para suplir todos los
requerimientos de la finca

Conocimientos sobre caficultura organica.
El 53,2% de los caficultores poseen buenos
conocimientos sobre caficultura organica, el
40,3% con 4 de los 5 aspectos evaluados, el
4,8% cumple con 3y el 1,6% cumple con
2. El 6,5% no reciben asistencia técnica en
caficultura organica, el 4,8% desconocen lo
que es caficultura organica, el 43,6% des-
conoce qué son abonos y productos organi-
COS.

El potencial de este grupo de caficultores
para ser productores de café organico podria
catalogarse como medio, debido al incumpli-
miento de la condicion basica como es la
utilizacion de productos quimicos de sintesis;
de acuerdo con las normas internacionales
(2, 7). Su periodo de transicion podria fijarse
entre 3 y 5 afos, dependiendo de la inten-
sidad, frecuencia y categoria toxicéloga de
los productos empleados.
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GRUPO 1V.

Uso de productos de sintesis quimica. El
11.1% de los caficultores emplea productos
guimicos en 4 de las 9 actividades, €l 18,5%
losusan en 3deellas, el 37% en 2y el 33,3%
lo hacen en 1 de las actividades. El 55,6%
de los caficultores emplea productos quimi-
cos en el control de plagas y enfermedades
en la etapa de amécigo y el 3,7% ha rea-
lizado, a menos 1 vez control quimico de
la roya. El 7,4% emplean herbicidas como
complemento al control mecénico de arvenses
y €l 3,7% harealizado al menos 1 vez, control
guimico de la broca en su finca.

Beneficio. El 11,1% realiza adecuadas |abo-
res y poseen infraestructura adecuada para
el beneficio, cumpliendo con los 8 aspectos
evaluados en esta condicion. El 59,3% cum-
plen con 7 de ellos, el 22,2% con 6y e 7,4%
con 5. El 11,1% no despulpa el mismo dia
delarecoleccion, el 18,5% deja sobrefermentar
el café, el 63% no posee sitios adecuados para
el lavado, el 11,1% no disponen de agua
limpiay el 14,8% almacenan inadecuadamente
el café.

Recursos Naturales. El 18,5% cumplen con
9delos 11 aspectos evaluadosen estacondicién,
el 29,6% cumplen 8, € 37% con 7, € 11,1%
con 6y el 3,7% cumple con 5 de los aspectos.
El 7,4% emplea el azaddn en el mangjo de
arvenses, el 66,7% no planta barreras vivas,
el 3,7% hace manejo inadecuado de plasticos,
el 7,4% hace mal uso de la pulpa, € 85,2%
maneja inadecuadamente las aguas mieles y
el 74,1% las aguas servidas.

Mano de Obra. El 7,4% contratan mano de
obra en su finca, o la mayoria (> 50%) para
suplir las necesidades en el café y los otros
cultivosinviertenlamano de obraen el manejo
de los animales, el 3,7% la contrata e in-
vierten la mano de obra familiar en otros
cultivos y los animales. El 88,9% restante




de estos caficultores disponen de suficiente
mano de obra familiar para suplir los reque-
rimientos de la finca.

Conocimientos sobre caficultura organica.
Esta se cumple plenamente por el 44.4% de
los caficultores, el 40,7% cumplen con 4 de
los 5 aspectos evaluados, el 11,1% lo hacen
con 3y el 3,7% con 2. El 7,4% desconocen
lo que es la caficultura organica 'y el 55,6%
desconocen qué son abonos y productos
organicos.

El incumplimiento de la condicion 2 (nivel
de produccién) no es limitativa para ser
productor orgénico; por tanto, operan los
mismos criterios que para el Grupo IlI.

El andlisis descriptivo mostré que los
puntaj es ponderados total es obtenidos por |os
caficultores estudiados oscilan entre 33,5 y
94,5 puntos (minimo y maximo observado);
el 75% de la poblacién obtuvo un puntaje
ponderado total entre 55,5y 94,5 puntos; €l
valor modal fue 63 puntos y la mediana y
la media 59,9 puntos (Tabla 7).

Segun prueba Duncan al 5%, la media es
estadisticamente diferente para los tres
municipios. Los productores de Salamina
mostraron mejor comportamiento en lamayoria
de parametros estimados (media= 68,7 puntos)
y €l puntgje ponderado minimo més ato (58,0
puntos), el valor modal y la mediana mas
altos (65,5 y 65,3 puntos, respectivamente).
El puntaje ponderado méximo observado en

Salamina fue de 92,0 puntos, por tanto, existe
un mayor potencial para desarrollar progra-
mas de produccion de café organico en este
municipio.

En Riosucio se obtuvo el puntaje ponde-
rado maximo més alto (94,5 puntos). El puntaje
ponderado medio mas bajo corresponde a este
municipio (59,3 puntos); e valor moda y la
mediana es de 40 y 44 puntos, respectiva-
mente. Seguin los andlisis realizados, Riosucio
posee un potencial bajo paradesarrollar estos
programas. Aguadas ocupa un lugar inter-
medio entre |0s tres municipios; sus registros
van desde los 35,0 hasta 93,0 puntos. La
media del puntaje ponderado total fue 60,9
puntos, el valor modal 60,0 puntosy lamedian
62,5 puntos.

Mapeo analitico de la informacion Se pre-
senta la distribucion espacial de los grupos
de caficultores de acuerdo a la clasificacion
por puntaje ponderado en cada uno de los
municipio estudiados (Figuras 9, 10 y 11).

MUNICIPIO DE AGUADAS

Vereda Tamboral: ElI 18,6% de sus
caficultores pertenecen al Grupo 111y €l 4,6%
al Grupo IV

Vereda Alto Bonito: El 2,3% se clasifican
en el grupo |, e 4,7% en el Grupo Il y el
7,0% en el Grupo IV

Tabla 7. Andlisisdescriptivoseglnel puntajepor municipio.

Municipio N Minimo _Maximo _Media* Q3 (75%) Mediana _Moda
Aguadas 43 35,0 93,0 60,9b 93,0-60,0 62,5 60,0
Riosucio 40 33,5 94,5 539c 94,5-40,0 44,0 40,0
Salamina 22 58,0 92,0 68,7 a 92,0—-60,5 65,3 65,5
General 105 355 94,5 59,9 94,5-555 63,0 63,0

* Letrasnocomunesindican diferenciaentremedias, seglin pruebaDuncanal 5%
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Figura9. Distribucionespacid deloscaficultores, por grupos,
ene municipiodeAguadas(Caldas)

Vereda Mesones. El 16,0% son del Grupo
11,

Vereda Nudillales: El 16,3% pertenecen a
Grupo Il 'y e 2,3% a Grupo IV.

Vereda Arenillal: El 25,6% estan clasifica-
dos dentro del Grupo Il y el 2,3% dentro
del Grupo I.

Los caficultores del municipio estan dis-
tribuidos asi: solo el 4,0% de ellos pertenecen
al grupo |, no concentracaficultores del grupo
I1, el 81,2% pertenecen al grupo Il y el 13,9%
a grupo 1V.

MUNICIPIO DE RIOSUCIO

'-,3;_\ Caficultoras del Grupa |
& Cafleultores del Grupa Il
i Gaflcultoras. del Grupa 1l
@ Gatlcultorss dal Grupo IV
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Figura10. Distribuciénespacid del oscaficultores, por grupos,
ene municipiodeRiosucio (Caldas)
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Vereda San Jeronimo: El 20,0% de los
caficultores pertenece a Grupo Il y el 42,5%
a Grupo IV.

Vereda Pasmi: El 2,5% se clasificaron dentro
del Grupo I, El 25% dentro del Grupo Il
y el 10% pertenecen a Grupo IV.

En estemunicipio €l 2,5% deloscaficultores

pertenecen a grupo I, e 20% a grupo II,
el 25% al grupo Il 'y e 52,5% a grupo IV

MUNICIPIO DE SALAMINA

S i3t ElEat6n

{1 Caficubtarcs del Grupa

i3 Caflcubtores del Grupo Il
.1 Gaficubbares del Grupa NI
) Calicultares el Grups IV

La Rivera

L R amna

S

Figura 11. Distribucién espacial delos caficultores, por
grupos, enel municipiodeSalamina(Caldas

Vereda € Boton: El 4,5% de los caficultores
de esta vereda pertenecen al Grupo I, y el
9,0% a Grupo Il11.

Vereda e Naranjo: El 9,0% se ubican dentro
del Grupo |

VeredaLimones: El 18,2% pertenecen al Grupo
[l

Vereda San Diego: El 4,5% son del Grupo
'y el 45% del Grupo Il




Vereda La Rivera: El 22,7% pertenecen a
Grupo 111,

Vereda Amoladoras: El 4,5% de los
caficultoresde estaveredapertenecen a Grupo
Iy el 22,7% a Grupo 1lI.

La distribucién de los caficultores en el
municipio es la siguiente: el 22,5% pertene-
cen a Grupo |, no se encuentran caficultores
del Grupo Il, el 77,1 pertenecen a Grupo
I11'y no concentra caficultores del Grupo IV.

Las Figuras 9, 10 y 11, muestran que las
Veredas El Boton y El Naranjo pertenecien-
tes @ municipio de Salamina, concentran el
mayor ndmero de caficultores pertenecientes
a Grupo |I. Todos los caficultores pertene-
cientesal Grupo Il estan ubicadosen lavereda
San Jerénimo del municipio de Riosucio. En
las veredas Arenillal del municipio de Agua-
das y Pasmi del municipio de Riosucio se
concentran el mayor nimero de caficultores
pertenecientes al Grupo Ill y la vereda San
Jerénimo del municipio de Riosucio aberga
el mayor nimero de caficultores pertenecien-
tes a grupo V.

El municipio que mayor ndmero de
caficultores del Grupo | contiene, es Salamina
(7,5% de la poblacion global), Aguadas y
Salamina no presenta caficultores del Grupo
Il. La mayor concentraciéon de caficultores
del Grupo 11l estd en Aguadas (27% de los
caficultores estudiados) y en Riosucio se
encuentra el mayor porcentaje (17.5%) de los
caficultores pertenecientes al Grupo 1V.

Identificacion del caficultor clave

De acuerdo a la clasificacién final y a lo
planteado en la metodologia, se hace una
identificacion del caficultor clave en la
poblacién estudiada.

®  Productosdesintesisquimica: Noemplea
estetipo de productos en ningunadelasfases
del cultivo del café

B Produccién: Produce mas de 625kg de
café pergamino seco/ha/afio

[ | Beneficio del café El tiempo transcu-
rrido entre la recoleccion y el despulpado es
de menos de 8 horas, el tiempo de fermen-
tacion de 12 horas méximo, lavan el café en
tanque tina, emplean agua limpia para el
beneficio, disponen de suficiente agua para
el beneficiado del café, el tiempo transcurrido
entre lavado e inicio del secado es de menos
de1hora, seleccionan el caféantesdevenderlo,
y no almacenan café en la finca

B RecursosNaturales: Desyerbaamachete
y platea a mano, realiza siembras en con-
torno, establece barreras vivas, establece
coberturas vivas, aplica coberturas muertas
o0 «mulch», protege bosques naturales, con-
serva las fuentes de agua, no hace manejo
adecuado de plasticos, maneja adecuadamen-
telapulpaenfosas, no haceun manejo adecuado
de las aguas mieles, no hace manejo adecua-
do de las aguas servidas

] Mano de obra: La mano de obra
requerida en el cultivo del café, la requerida
en otros cultivos y la empleada en la cria
de animales es familiar

B Capacitacion: Recibe asistencia técnica
en caficultura organica, entiende muy bien
qué es caficultura organica, no tiene cono-
cimiento profundo de productos orgénicos,
conoce algunos abonos orgéanicos, pero sabe
como prepararlos

m  Asociacion: Tieneunaconcepcion positiva

respecto apertenecer aasociacionesy al trabajo
en grupo
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Tabla 8. Ubicaciony puntuacionobtenidapor el caficultor clave

METODO 1 METODO 2
Ubicacion Condicién Puntaje  Puntajedel Ponderacion  Puntajedel
asignado caficultor asignada caficultor

MUNICIPIO 1 0 0 26 26
RIOSUCIO 2 1 1 25 25

3 8 8 24 24
VEREDA 4 11 8 10 55
PASMI 5 3 3 5 5

6 5 4 5 4

7 1 1 5 5
TOTAL 29 25 100 94.5

En conclusién, este trabajo permitié es-
tablecer una metodologia préctica para la
realizacién de investigaciones sobre diagnos-
tico y potencialidad en programas de pro-
duccion organica.
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